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F     
 aciliter la connaissance et 
l’accès aux produits locaux 
pour les habitants et les 

visiteurs du Perche et de son Parc 
naturel régional, c’est l’ambition 
de ce document et du Projet 
alimentaire de territoire (PAT).

Ce projet vise à développer 
une agriculture durable et 
une alimentation de qualité. 
Véritable outil pour relocaliser une 
partie de son assiette, ce guide 
facilite l’évolution des pratiques 
alimentaires (pour aller plus loin 
voir le catalogue des animations 
« RaPAT’rie ton assiette » p. 27).

Consommer des produits du 
Perche, c’est participer à la 
préservation d’une diversité de 
productions et des savoir-faire, 
tout en développant l’économie 
locale. C’est aussi contribuer à 
la préservation des paysages 
percherons, façonnés par cette 
agriculture diversifiée.

Ce document recense les produits 
fermiers élaborés par les fermes, 
des produits al imentaires 
artisanaux locaux, ainsi que des 
produits issus de filières longues 
implantées dans le Perche. 

Une consultation auprès d’habitants et des producteurs du Perche a 
permis de définir les produits locaux qui figurent dans ce document. 
Ce sont : 
◆ des produits fermiers élaborés par des fermes du Perche
OU
◆  des produits composés de matières premières tracées et à plus de 

50 % issues du Perche
◆  élaborés par des entreprises dont le siège, ou le lieu de transformation, 

est situé sur le Parc ou au maximum à 50 km (exception si absence 
d’outil de transformation dans ce périmètre). 

Qu’est-ce qu’un 
produit local  
 du Perche ? 
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Ce document est mis à jour en ligne chaque année et disponible 
sur parc-naturel-perche.fr



des produits
Ma��ues, �éma��hes �e 
qu��ité et d’i�ent����a��on
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Agriculture Biologique
Mode de production sans pesticide ni engrais de synthèse, 
respectueux de l’environnement et du bien-être animal, 
transformation sans additifs de synthèse, ni OGM. 

Appellation d’Origine Contrôlée (AOC) /
Appellation d’Origine Protégée (AOP)
Produit dont toutes les étapes de fabrication sont réalisées selon 
un savoir-faire reconnu dans une même zone géographique, qui 
donne ses caractéristiques au produit. L’AOP protège le nom 
de ces produits dans l’Union Européenne. 

Produits Valeur Parc naturel Régional
Marque attribuée selon trois valeurs : appartenance au 
territoire, respect humain,  environnement préservé et valorisé.

Orne Terroirs
Réseau qui regroupe les producteurs, artisans, restaurateurs 
et boutiques proposant des produits fermiers ou artisanaux, 
remarquable du goût et issus de l’Orne.

Terre d’Eure-et-Loir
Réseau qui regroupe les producteurs, artisans, restaurateurs 
et boutiques proposant des produits fermiers ou artisanaux, 
remarquable du goût et issus d’Eure-et-Loir.

Bienvenue à la ferme
Réseau national agricole garantissant un accueil de qualité 
à la ferme. 

Accueil paysan
Réseau national agricole garantissant un accueil touristique, 
pédagogique ou social de qualité, à la ferme. 

Nature et Progrès
Association de consommateurs et de professionnels 
qui défendent une agriculture biologique et une société 
humaniste, écologique et alternative. 
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1    Viande de bœuf et de veau (colis)
FERME DE LA PAINERIE
Victor BACLE
Sur commande
Préaux-du-Perche
61340 - PERCHE-EN-NOCE
06 47 48 40 14 • victorbacle@gmail.com

 Pommes de terre, huile de tournesol 
et colza, lentilles 

2   Viande de bœuf Galloway 
FERME DE LA BOURDINIÈRE
Floriane BARBARAY et Etienne PRAT
Vente à la ferme du 01/06 au 31/09  -  
vendredi de 17h à 19h 
Magasin Le Chardon
61110  - MOUTIERS-AU-PERCHE
06 75 61 43 30
fermedelabourdiniere@outlook.fr 

Fromages de chèvres Poitevines

3   Viande de bœuf et d’agneau 
GAEC LA GEVEUSE
Jérémy BOGUAIS et Yanick PIPON
Marché de Longny-au-Perche 
et Mortagne-au-Perche. AMAP
61400 - VILLIERS-SOUS-MORTAGNE
02 33 73 19 87 • lageveuse@laposte.net

 Pain au levain cuit au four à bois

4    Viande de porc, bœuf, agneau
FERME DES CHAMPS ROMET
Familles BOUTHIER, CHAUSSEE et Denis 
BESSON
Marché de Nogent-le-Rotrou
Vente sur place le vendredi et samedi 
de 9h15 à 12h15 et de 14h30 à 18h30 
et le dimanche de 9h15 à 12h15

La Giletterie
61130 - SAINT-FULGENT-DES-ORMES
fermedeschampsromet.fr • 02 43 97 70 06
ferme.des.champs.romet@wanadoo.fr

Volaille, légumes 
de saison bio, jus de pomme, lentilles et 
farine de sarrasin bio

5   Viande d’agneau
EARL DE LA FORTINIÈRE
Sylvie BULOT
Vente à la ferme 
ou livraison à domicile sur rdv
61130 - POUVRAI
volailles-de-la-fortiniere.com
06 20 27 23 41
volailles.de.la.fortiniere@orange.fr

Volaille, œufs

6   Viande de bœuf et veau sous 
la mère : colis (bourguignon, 
rillettes, bolognaise, raviolis, 
apériboeuf) 
EARL LES VITRIERS
Gaël et Aline CHABOCHE
Vente à la ferme sur commande (2 fois 
par mois). Distributeurs automatiques 
à Champrond-en-Gâtine. Boutique à la 
ferme (1 vendredi sur 2 de 8h à 18h) 
28240 - CHAMPROND-EN-GATINE
fermedesvitriers.jimdofree.com
06 19 72 43 90
fermedesvitriers@gmail.com

7   Viande et charcuterie de porc, 
agneau (colis) 
GAEC DE LA FERME
Thomas et Romain CIROU

V���D�
b�e�f, �eau, agne�u, ���c
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Vente à la ferme sur commande. Magasin 
le Chardon. AMAP
Brunelles • 28400 - ARCISSES
02 34 71 72 54 • laferme.cirou@laposte.net

 Farine blé tendre, de blé dur, 
pâtes au blé dur, huile de colza et de tour-
nesol, pommes à couteau, jus, compote

8   Viande de bœuf et de veau 
(détail et colis) 
GAEC DE LA PELLERIE
COTTIN / TILLARD Laurent, Myriam et Romain
Marché de Longny-au-Perche, La Loupe, 
Senonches, Margon. Vente sur place 
jeudi de 10h à 12h, samedi de 10h à 12h 
et de 17h à 19h
61110 - LA MADELEINE-BOUVET
02 33 83 05 71 • gaecdelapellerie@orange.fr

Lait, beurre, yaourts, fromage 
blanc, faisselle, crème dessert chocolat

9   Viande de porc (colis, au détail, 
charcuterie, plats préparés)
FERME DE LA BOUVERIE
Nicolas DAVEAU
Vente à la boutique de la ferme le samedi 
matin de 9h à 12h (multi produits : bœufs, 
agneau, volaille), marché de Senonches 
le vendredi matin, Petit Marché de Margon 
le vendredi après-midi.
Brunelles • 28400 - ARCISSES
lafermedelabouverie.fr • 06 09 49 45 79
earldaveau@hotmail.com 

10   Viande de bœuf et de veau 
(colis, détail selon disponibilités)
FERME DES NOES
Laurence et Stéphane DE KONINCK
Contacter pour les dates de vente 
Courcerault 
61340 - COUR-MAUGIS-SUR-HUISNE
06 03 56 30 01
fermedesnoes@gmail.com

11   Viande de bœuf (colis)
EARL CAPRIPERCHE
Olivia DERBECQ
Vente à la ferme du mardi au samedi de 
9h à 12h et de 17h30 à 19h
Colis de viande sur commande

La Richardière • 28480 - SANTIGNY
02 37 49 53 66
fromagecapriperche@gmail.com

Bûches et crottin de chèvre, 
trêfl e du Perche

12   Viande de bœuf et veau
(colis et conserves)
SCEA DU CHAILLOUÉ
Samuel et Franck DESCHOOLMEESTER
Viande au détail ou en caissette 
chaque semaine. Magasin à la ferme 
ouvert toute l’année jeudi, vendredi, 
samedi de 10h à 12h et de 15h à 18h30. 
Livraison à domicile par secteur. 
Vente en ligne sur site internet 
lafermeduchailloue.fr
61400 - SAINT-MARD-DE-RENO
07 88 49 04 30
commercial@sarllechailloue.fr 

 En bio : chanvre (graines, huile, 
protéines, farines...), lentillons, quinoa, 
petit épeautre, farines, boulgours, pâtes, 
jus de pomme

13   Viande d’agneau (caissette 
de 1/2 agneau ou entier, 
découpe au détail)
FERME DE BEAUREGARD
Christian DESHAYES
Vente à la ferme le samedi de 9h00 à 
19h00. Marché de Luisant 
28330 - LA BAZOCHE-GOUET
02 37 49 33 10
christian.deshayes0883@orange.fr

14   Viande de bœuf et de veau 
(colis et conserves)
FERME DU VAL PRIMBERT
Sylvain DUREY et Sébastien ANGOT
Magasin le Chardon. Vente à la ferme sur 
réservation
Le Bas Primbert
61340 - SAINT-JEAN-DE-LA-FORET
06 88 36 73 21 • fermeduvalprimbert.com
contact@fermeduvalprimbert.com

Fromages frais, tomme et pâte 
molle de brebis, yaourt, faisselle



15   Viande de bœuf (colis)
Kevin FERRE
Vente à la ferme sur rdv 
Le Grand Plessis • 28330 - SOIZE
06 73 54 02 00 • ferrekevin@hotmail.fr

16   Viande d’agneau au détail
GAEC DE BEAUREGARD
Philippe HERBLOT et Catherine DANEL
Vente à la ferme le samedi de 9h à 19h 
Champs • 61190 - TOUROUVRE-AU-PERCHE
06 32 34 71 82 / 02 33 73 89 98
philippe.herblot@orange.fr
catherine.danel86@gmail.com

17   Viande de Boeufs Angus 
et de veau Angus sous la mère
EARL LA FUYE
Jean-Edouard JEAUNEAU
Vente à la ferme sur commande 
et sur rdv. Magasin le Chardon
Les Hayes de Barville • 28330 - LES ETILLEUX
06 62 90 31 20 • earl.lafuye@gmail.com

 Farine de sarrasin, jus de 
pomme/poire, foin ventilé

18   Viande de bœuf (colis) 
EARL DE LA BÉCANNE
Cyrille JOUANNET
Vente sur commande
28240 FONTAINE-SIMON 
06 07 71 55 91
cyrille.jouannet@orange.fr

19   Viande de bœuf (colis, rillettes, 
bourguignon, tripes en conserve, 
saucisson sec de bœuf et chorizo)
EARL DE L’EPINAY
Yann et Géraldine LE BALC’H
Vente à la ferme, sur commande 
uniquement
28340 - LA CHAPELLE-FORTIN
06 11 43 51 23 • geraldine.lenoc@wanadoo.fr

20   Viande de porc plein air (Porc de 
Bayeux) (au détail, frais ou sous-
vide), saucissons secs, terrines
LES COCHONS SONT DANS LE PRÉ 
Jérôme LE POIVRE
Vente à la ferme le vendredi soir, 
marché de Mortagne et de Boissy-Maugis, 
épicerie fi ne à Mortagne : Emilie & Yan
Le Hamel
61560 SAINT-OUEN-DE-SÈCHEROUVRE
06 32 34 42 64 • jeromel0250@orange.fr
Instagram, facebook "Les cochons sont 
dans le pré"

 21   Viande de bœufs salers (colis, 
bolognaise, rillettes, tripes, abats)
L’ÉLEVEUR PERCHERON
Guillaume LESAGE
Vente à la ferme sur rdv 
Mesnilpot • 61290 - LE MAGE
06 72 61 81 58 • lesageguillaume@hotmail.fr

Jus de pomme et pétillant de 
pommes

22   Viande de bœuf et de veau (colis)
EARL DE LA DUFFETIÈRE
Jean MAURICE
Vente à la ferme sur commande
61110 - BRETONCELLES
fermedeladuffetiere.com
06 48 09 99 24
fermedeladuffetiere@gmail.com

 Huile de colza

23   Viande de bœuf et de veau
GAEC LE MOULIN À VENT
Jean-Luc PARIS
Vente à la ferme sur commande
Longny-au-Perche
61290 - LONGNY-LES-VILLAGES 
02 33 73 46 48 • jean-luc.paris899@orange.fr

24   Viande de porc, charcuterie
GAEC DE L’ETOILE
QUESNEL / SIMOEN

8

et de veau Angus sous la mère
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Vente sur place le jeudi et vendredi 
de 10h à 12h et de 15h à 18h30, le samedi 
de 15h à 18h30
Marché de Mortagne-au-Perche 
Ferme de l’Hôtel Neveu
61400 - COURGEON
fermedeletoile.fr • 02 33 25 10 67
dsimoen@fermedeletoile.fr

Yaourt, fromage blanc, crème, 
beurre

25   Viande de bœuf, veau
LA FERME DU CHEMIN PERRAY
Céline et Michel RAGOT
Vente à la ferme, sur commande
61360 - COULIMER
02 33 25 94 38/06 12 81 67 46
cheminperray@gmail.com

Jus de pomme
Gîte rural pour 6 à 8 personnes

26   Viande de bœuf et de veau (colis, 
rillettes, steak hachés surgelés, 
bolognaise, saucisse de bœuf)
LA VIANDE D’ALEX
Alexandre et Nathalie SAUQUES
Marché de producteur mensuel à la ferme. 
Pour 2024, les vendredis : 05/04, 17/05, 
05/07, 30/08, 11/10, 20/12 
Sur commande ou rdv. Livraison par 
chronofresh à partir de 30 kg
La Violière • 61360 - COULIMER
06 85 88 58 70  • laviandedalex.fr
laviandedalex@gmail.com

27   Viande de bœuf et de veau
LA FERME DE LA JOLITIÈRE
Jean-Luc, Anne-Marie et Guillaume 
SEIGNEURET
Vente à la ferme, sur commande unique-
ment à chaque début de mois
28160 - UNVERRE
02 37 97 24 43
lafermedelajolitiere@wanadoo.fr

28   Terrines apéritifs de bœuf, 
bolognaise, saucisson et chorizo 
de bœuf
SCEA LA GAULARDIÈRE
Anne-Cécile SUZANNE
Vente à la ferme de 8h à 20h sur rdv 
téléphonique ou mail. 
61400 - MAUVES-SUR-HUISNE
06 48 68 03 75 
scealagaulardiere@gmail.com 

 Jus de pomme bio

29   Viande de bœuf (colis)
GAEC DE LA BLATRIE
Vincent, Patrice et Dominique WEBER
Vente à la ferme sur commande 
La Haute Blatrie
61130 - BELLOU-LE-TRICHARD
06 59 77 19 66
fermedelablatrie@gmail.com
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30   Œufs 
DU JARDIN À LA BOUCHE
Juliette, Bertille et Philippe BOUCHE
Marché de Tourouvre
Vente à la ferme vendredi soir de 17h à 19h
Le Bois Brard • Moussonvilliers 
61190 - CHARENCEY
06 44 74 27 58
dujardinalabouche@gmail.com

Légumes de saison, 
confi tures, jus de pomme, vinaigre 

4    Volaille
FERME DES CHAMPS ROMET
Familles BOUTHIER, CHAUSSEE et Denis 
BESSON
Marché de Nogent-le-Rotrou le samedi. 
Vente sur place le vendredi et samedi 
de 9h15 à 12h15 et de 14h30 à 18h30 
et le dimanche de 9h15 à 12h15
La Giletterie
61130 - SAINT-FULGENT-DES-ORMES
fermedeschampsromet.fr • 02 43 97 70 06
ferme.des.champs.romet@wanadoo.fr

Viande de porc, 
bœuf, agneau, légumes de saison bio, 
jus de pomme, lentilles et farine de 
sarrasin bio

5   Œufs, Volaille
EARL DE LA FORTINIÈRE 
Sylvie BULOT
Vente à la ferme 
ou livraison à domicile sur rdv 
61130 - POUVRAI
volailles-de-la-fortiniere.com
06 20 27 23 41
volailles.de.la.fortiniere@orange.fr

 Viande d’agneau

31   Œufs
GAEC LA FERME DE LA BIGOTTIÈRE
Céline et Ludovic CHOPIN 
Sur rdv
61360 - CHEMILLI
02 33 73 00 72
gaeclafermebigottiere@wanadoo.fr

 Huile de colza

32   Volailles (Chapon, pintade, dinde 
et poularde)
EARL DE LA PERCHERIE 
Stéphanie LEVEAU
Vente à la ferme sur rdv
Le Haut Volnai • 61260 - CETON
06 22 35 05 46 • earllapercherie@orange.fr

33   Œufs (poules plein air), rillettes et 
terrines de poules, mijoté de poule 
au cidre du Perche ou à la bière
l’Eurélienne, poule au pot
Mathieu DALIBARD
Vente à la ferme du lundi au samedi 
de 9h à 17h30
Les Petites Guignières
28480 - THIRON-GARDAIS
06 22 66 85 86
commandes@sasbrunodebray.fr

34   Œufs
LA POULE QUI ROULE 
Béatrice et Benoît GENTY
A la ferme samedi de 10h30 à midi ou sur rdv
Ferme de Gasloup, 5 route de la  Croix Bercy
28240 - ST-MAURICE-ST-GERMAIN
la-poule-qui-roule.fr • 06 83 82 62 04



17   Volaille, œufs (Pintade Perle noire, 
Poule noire du Berry)
AILES FRILEUSES
Emilie JEAUNEAU
Magasin le Chardon, AMAP, 
à la ferme sur rdv
Frileuse • 28330  - LES ETILLEUX
06 51 20 45 50
emilie.jeauneau@gmail.com

35   Œufs
LES MARAÎCHERS DE L’AUBERDIÈRE 
Nicolas MARTINS-GOMES et Julie GUILLONEAU
Vente à la ferme le vendredi de 17h 
à 19h30. Commande en ligne 
maraichers-auberdiere.fr
Margon • 28400 - ARCISSES
06 83 58 54 26/06 21 06 95 36
lafermedelauberdiere@gmail.com 

Légumes de saison, champi-
gnons, conserves, fl eurs comestibles, miel
Maraîchage sur sol vivant

36   Œufs
DÉLICIEUX JARDIN 
Aurore MARY
AMAP la Ferté-Bernard, 
magasin le Chardon et l'Ulphacette 
(épicerie associative à Saint-Ulphace)
Le Gué • 61260 - CETON
06 18 71 03 92
delicieuxjardin@gmail.com

Légumes de saison

37   Volaille (Poulet, pintade, canard, 
volaille de Noël)
LA FERME DE BOËCÉ 
Aline et Philippe VAUDRON
Ouvert vendredi après-midi de 14h30 à 
19h. Marché de Mortagne-au-Perche. 
Marché de Sées samedi matin. Sur rdv
Le Bourg • 61560 - BOECE
02 33 25 11 46/06 82 93 52 63
vaudronp@wanadoo.fr

produit�
lai�I�r�

2   Fromages de chèvres Poitevines 
FERME DE LA BOURDINIÈRE
Floriane BARBARAY et  Etienne PRAT
Vente à la ferme du 01/06 au 31/09  -  
vendredi de 17h à 19h. 
Magasin Le Chardon
61110  - MOUTIERS-AU-PERCHE
06 75 61 43 30
fermedelabourdiniere@outlook.fr 

 Viande de bœuf Galloway

8   Lait, beurre, yaourts, fromage blanc, 
faisselle, crème dessert chocolat
GAEC DE LA PELLERIE
COTTIN / TILLARD Laurent, Myriam et Romain
Marché de Longny-au-Perche, la Loupe, 
Senonches, Margon. Vente sur place 
jeudi de 10h à 12h, samedi de 10h à 12h 
et de 17h à 19h
61110 - LA MADELEINE-BOUVET
02 33 83 05 71 • gaecdelapellerie@orange.fr

 Viande de bœuf et de veau 
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11   Bûches et crottin de chèvre, trêfl e 
du Perche
EARL CAPRIPERCHE
Olivia DERBECQ
Vente à la ferme du mardi au samedi 
de 9h à 12h et de 17h30 à 19h
La Richardière • 28480 - FRETIGNY
02 37 49 53 66
fromagecapriperche@gmail.com

 Viande de bœuf

14   Fromages frais, tomme et pâte 
molle de brebis, yaourt, faisselle
FERME DU VAL PRIMBERT
Sylvain DUREY et Sébastien ANGOT
Magasin le Chardon, 
Vente à la ferme sur réservation
Le Bas Primbert
61340 - SAINT-JEAN-DE-LA-FORET
fermeduvalprimbert.com • 06 88 36 73 21
contact@fermeduvalprimbert.com

 Viande de bœuf et de veau

38   Fromages et yaourts 
au lait de chèvre fermier
FERME DES CABRIOLES 
Faustine LEDRU et Yann HENNEQUIN
Marché de Bellême et de Mortagne-
au-Perche. Magasin Le Chardon. 
Vente à la ferme le vendredi 
de 17h à 19h de Mars à Novembre
La Blanchardière de Landres
61400 - MAUVES-SUR-HUISNE 
ferme-des-cabrioles.com • 06 67 11 92 40
fermedescabrioles@gmail.com

39   Bûches et crottins de chèvre, 
Trèfl e du Perche
LES CHÈVRES DE LA HUTTE
Sylvie et Christophe LHOSTE
Mercredi et samedi de 15h à 18h. Dimanche 
de 10h à 12h. Jours supplémentaires pour 
les vacances scolaires printemps-été : 
mardi, jeudi et vendredi de 17h à 18h. 
À partir du 1er septembre fermé le 
dimanche.
Magasin le Chardon
La Hutte • Longny-au-Perche
61290 - LONGNY-LES-VILLAGES
02 33 83 99 79 • chrlhoste@wanadoo.fr

40   Fromage frais ou aromatisé, 
Tartin’Ail, yaourt et faisselle 
de vache, crème crue, tomme
GAEC DE LA PETITE VIANDERIE
Sylvie, François et Baptiste MAY 
Vente à la ferme : vendredi de 14h à 18h, 
samedi de 10h à 12h30
61340 - BERD’HUIS
06 19 20 36 37

41   Fromages de vache au lait cru : 
tomme affi née et fraîche, Grand 
Ouy  et Cabochard ; crèmerie : lait 
cru, yaourt brassé, fromage blanc 
non battu, crème fraiche crue
GAEC DU PIS VERT 
Jérémie OUY, Josué DIESNY et Linaïc 
CHABOCHE
Marché de Margon et de Nogent-le-Rotrou. 
Magasin le Chardon. AMAP
La Chevrolière • Nocé
61340 - PERCHE-EN-NOCE
gaecpisvert@gmail.com

Confi tures aux fruits de la ferme, 
jus de pomme

24   Yaourts, fromage blanc, 
crème, beurre
GAEC DE L’ETOILE
QUESNEL / SIMOEN
Vente sur place le jeudi et vendredi 
de 10h à 12h et de 15h à 18h30, le samedi 
de 15h à 18h30. 
Marché de Mortagne-au-Perche 
Ferme de l’Hôtel Neveu
61400 - COURGEON
fermedeletoile.fr • 02 33 25 10 67
dsimoen@fermedeletoile.fr

 Viande de porc, charcuterie

42   Fromages affi nés : 
le Petit Percheron, la Piloise 
FERME DE LA PILIÈRE 
Benoît et Anne-Claire RONFARD
Vente à la ferme sur demande. 
Marché de Mortagne-au-Perche 
La Pilière
61400 - LE-PIN-LA-GARENNE
02 33 83 82 26 • lapiliere@laposte.net

12
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3   Pain au levain cuit au four à bois
GAEC LA GEVEUSE
Jérémy BOGUAIS et Yanick  PIPON
Marché de Longny-au-Perche 
et Mortagne-au-Perche. AMAP
61400 - VILLIERS-SOUS-MORTAGNE
02 33 73 19 87
lageveuse@laposte.net

 Viande de bœuf et d’agneau

43   Pain paysan au levain naturel 
cuit au four à bois
GAEC LE PAIN DES CHAMPS 
Xavier BOULLIER et  Mathieu BOULOMMIER
Vente au fournil le vendredi de 17h à 19h. 
Marché de Bellême, Magasin le Chardon.
Sur commande l’avant-veille
10, rue des Tailleurs 
61130 - SAINT-CYR-LA-ROSIERE
07 87 11 60 83
lepaindeschamps61@gmail.com

44   Pain cuit au four à bois, 
Pâtes au blé tendre
FERME DE L’ANGENARDIÈRE 
Erik et Julie LEFRANCOIS
Vente à la ferme de 16h à 19h 
le mardi et vendredi. 
Marché de Nogent-le-Rotrou.
Magasin le Chardon
Condeau • 61110 - SABLONS-SUR-HUISNE
02 33 73 10 60 • juliegraux@yahoo.fr

 Jus de pomme et cidre fermier 

1    Pommes de terre, huile de tournesol 
et colza, lentilles
FERME DE LA PAINERIE
Victor BACLE
Sur commande
Préaux-du-Perche
61340 - PERCHE-EN-NOCE
06 47 48 40 14 • victorbacle@gmail.com

 Viande de bœuf et de veau

45   Pommes de terre de consommation 
LA FERME DU COLOMBIER 
Famille BONNET
Vente à la ferme du lundi au vendredi 
de 8h à 12h et de 14h à 17h30
1 Grouasleux • 28250 DIGNY
fermeducolombier28.fr
02 37 51 06 03/06 84 96 62 63
contact@fermeducolombier28.fr

4    Lentilles et farine de sarrasin bio
FERME DES CHAMPS ROMET
Familles BOUTHIER, CHAUSSEE et Denis 
BESSON
Marché de Nogent-le-Rotrou le samedi. 
Vente sur place le vendredi et samedi 
de 9h15 à 12h15 et de 14h30 à 18h30 
et le dimanche de 9h15 à 12h15
La Giletterie
61130 - SAINT-FULGENT-DES-ORMES
fermedeschampsromet.fr
02 43 97 70 06
ferme.des.champs.romet@wanadoo.fr

 Viande de 
porc, bœuf, volaille, agneau, légumes 
de saison bio, jus de pomme
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31  Huile de colza
GAEC LA FERME DE LA BIGOTTIÈRE
Céline et Ludovic CHOPIN 
Sur rdv
61360 - CHEMILLI
02 33 73 00 72
gaeclafermebigottiere@wanadoo.fr

Œufs

7   Farine blé tendre, de blé dur, 
pâtes au blé dur, huile de colza 
et de tournesol 
GAEC DE LA FERME
Thomas et Romain CIROU
Vente à la ferme sur commande. 
Magasin le Chardon. AMAP
Brunelles • 28400 - ARCISSES
02 34 71 72 54 • laferme.cirou@laposte.net

  Viande et charcuterie de 
porc, agneau, pommes à couteau, jus, 
compote

12   Chanvre (graines, huile, 
protéines, farines...), 
lentillons, quinoa, petit épeautre, 
farines, boulgours, pâtes
SCEA DU CHAILLOUÉ
Samuel et Franck DESCHOOLMEESTER
Viande au détail ou en caissette chaque 
semaine. Magasin à la ferme ouvert 
toute l’année jeudi, vendredi, samedi de 
10h à 12h et de 15h à 18h30. Livraison à 
domicile par secteur. Vente en ligne sur 
site internet lafermeduchailloue.fr
61400 - SAINT-MARD-DE-RENO
07 88 49 04 30
commercial@sarllechailloue.fr

  Viande de bœuf et veau, 
Jus de pomme

23   Farine de sarrasin, 
Foin ventilé
EARL LA FUYE
Jean-Edouard
Vente à la ferme sur commande et sur 
rendez-vous. Magasin le Chardon
Les Hayes de Barville • 28330 - LES ETILLEUX
06 62 90 31 20 • earl.lafuye@gmail.com

  Viande de boeuf, veau 
sous la mère, jus de pomme/poire

46   Pommes de terre, lentilles, 
huile de colza
EARL DE LA GRANGE D’ASSÉ 
Richard et Marie-Dominique KLEIN
Vente à la ferme sur rdv par mail ou 
téléphone. Magasin le Chardon
Condeau • 61110 - SABLONS-SUR-HUISNE
06 28 23 54 04 • riklein@yahoo.fr

 Pommes, jus de pomme, 
compotes, noix

22   Huile de colza
EARL DE LA DUFFETIÈRE
Jean MAURICE
Vente à la ferme sur commande
61110 - BRETONCELLES
fermedeladuffetière.com
06 48 09 99 24
fermedeladuffetiere@gmail.com

  Viande de bœuf et de veau

47   Huile de colza et huile
de tournesol
1ère pression à froid 
GAEC DU BUISSON 
Nicolas TISON, Arnaud JUGLET et Laurent 
ETIENNE
Vente à la ferme sur rdv
61130 - SAINT-FULGENT-DES-ORMES
02 43 33 55 80/06 75 39 83 62
ferme.dubuisson@orange.fr
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48   Légumes de saison 
et arbres fruitiers
LA FERME DE MR ANDERSEN 
Svend ANDERSEN et Jean-Baptiste HUCHON
Marché de Condé le vendredi matin, 
marché de Bretoncelles le samedi matin, 
paniers de légumes hebdomadaire, 
vente à la ferme sur rdv
La Tonnelière • Courcerault
61340 - COUR-MAUGIS-SUR-HUISNE
06 87 35 84 07
contact@fermeandersen.fr

49   Légumes et fruits, 
conserves végétales diverses
LES BOCKS DE SAURET 
Jean-Louis AURY et Jade FRUCTUS
Vente à la conserverie de 14h à 17h de 
mai à décembre. Magasin le Chardon.
Les Ateliers Buguet
61400 LA CHAPELLE-MONTLIGEON
06 58 86 33 96  • jade.fructus@hotmail.fr

50   Légumes japonais 
et légumes de saison 
LEGUMES AU VILLAGE
Arnaud AUSSIBAL 
Particuliers sur commande 
par mail ou tél 
Le Village • 61130 - LA CHAPELLE-SOUËF
06 63 30 03 66
legumesauvillage@gmail.com

51   Légumes de saison
FERME DE MOULIN BUTIN
Sylvain BESNIER
Vente à la ferme le vendredi soir 
de 16h30 à 19h30
Origny-le-Butin
611130 - BELFORET-EN-PERCHE
06 87 21 94 64
sylvainbesnier@hotmail.com

30   Légumes de saison, confi tures 
DU JARDIN À LA BOUCHE
Juliette, Bertille et Philippe BOUCHE
Marché de Tourouvre. 
Vente à la ferme vendredi soir 17h-19h
Le Bois Brard • Moussonvilliers 
61190 - CHARENCEY
06 44 74 27 58
dujardinalabouche@gmail.com

œufs, jus de pomme, 
vinaigre

4    Légumes de saison
FERME DES CHAMPS ROMET
Familles BOUTHIER, CHAUSSEE et DENIS 
BESSON
Marché de Nogent-le-Rotrou. 
Vente sur place le vendredi et samedi 
de 9h15 à 12h15 et de 14h30 à 18h30 
et le dimanche de 9h15 à 12h15
La Giletterie
61130 - SAINT-FULGENT-DES-ORMES
fermedeschampsromet.fr • 02 43 97 70 06
ferme.des.champs.romet@wanadoo.fr

 Viande 
de porc, bœuf, agneau, volaille, jus de 
pomme, lentilles et farine de sarrasin bio

52  Légumes de saison
LE POTAGER BIO DU PERCHE
Alexandre CAVERIVIÈRE
Vente à la ferme ou sur marchés 
(appeler au 06 63 29 39 84)
Les Maisons Neuves
28340 - LA CHAPELLE-FORTIN
06 63 29 39 84
potagerbioperche@gmail.com



53   Légumes de saison, fraises en saison
LA RUE AU LAIT « GUMES »
Loïc CHATAIGNER
Vente de paniers composés. 
Commandes lundi jusqu’à 18h pour 
récupération le mardi 11h à 12h ou 17h. 
Ouvert en vente direct le samedi matin 
de 9h à 12h30
4 Rue de La Loupe
28240 - FONTAINE-SIMON 
facebook.com/Larueaulaitgumes/
06 17 74 33 03
chataigner.loic.rpg@gmail.com

54   Légumes de saison, petits fruits, 
champignons, micro-pousses, 
fl eurs comestibles  
LE MARAICHEUR 
Antoine DEBRAY

Paniers de légumes hebdomadaires. 
Marché de Thiron-gardais
Les Petites Guignières
28480 - LA CROIX DU PERCHE
lemaraicheur.fr • 06 73 77 11 30
antoine@lemaraicheur.fr 

 Portes ouvertes une fois/an, 
maraîchage sur sol vivant, atelier 
de permaculture

55   Fruits et légumes de saison
LES JARDINS DES PETITES COURBES
Olivier GAUTREAU
Vente à la ferme mercredis et vendredis 
de 17h00 à 19h00 (précommandes 
sur le site internet de la ferme 
jusqu’à la veille) 
61130 - SAINT-GERMAIN-DE-LA-COUDRE
lesjardinsdespetitescourbes.fr, 
FB & Instagram • 06 18 78 41 31
lesjardinsdespetitescourbes@gmail.com

56   Légumes de saison, 
petits et gros fruits 
LE VERGER AUX HAIES 
Aurore GODART
En vente directe le vendredi après 
midi / soir. En vente directe sur plusieurs 
lieux dans le Perche d’Eure-et-Loir 
Le Bois aux Merles • St-Denis d’Authou
28480 - SAINTIGNY
06 87 20 15 37
levergerauxhaies@yahoo.com

57   Légumes et fruits de saison 
LES JARDINS DE LA RUE 
Emmanuel GODINOT et Sarah GILSOUL
Marché de Nogent-le-Rotrou. 
Magasin le Chardon. Paniers de légumes 
à la ferme sur commande. 
Vente à la ferme de juin à octobre
2, La Rue • 61110 - BRETONCELLES
lesjardinsdelarue.com • 06 71 21 49 53
lesjardinsdelarue@gmail.com

58   Légumes de saison 
LA FERME NEUVE
Catherine HUBERT 
Commande possible sur lafermeneuve.fr 
Nocé • 61340 - PERCHE-EN-NOCE
lafermeneuve.fr • 06 81 46 84 41
pascal.hubert61@orange.fr

59   Légumes de saison, 
petits fruits rouges
EARL DU CHAMP DEVANT 
Bertrand IVARS 
Vente à la ferme le vendredi de 17h à 19h. 
Marché de Mortagne-au-Perche
La Croix • 61130 - SAINT-CYR-LA-ROSIERE 
06 95 82 98 28 • champdevant@hotmail.fr 

60   Légumes de saison 
GAEC DE LA BEAUSSERIE
Mickael JODOCIUS-OUF 
et Sébastien LE HUEROU
Marché de Mortagne-au-Perche. 
Sur commande par mail. De juillet au 
changement d’heure d’octobre, vente à 
la ferme le vendredi de 17h à 19h
61360 - SAINT-JOUIN-DE-BLAVOU
06 09 60 13 54/06 83 28 86 72
la-beau@mailo.com

61   Légumes de saison
LES JARDINS D’ORION 
Julien JOSEPH et Laëtitia VIEIRA
Les mercredis soirs vente à la ferme par 
commande par mail, et les samedis matins
Le Petit Marché de Prépotin d’avril à 
décembre
La Lucasière - Prépotin
61190 - TOUROUVRE-AU-PERCHE
06 88 71 47 58
perchmaculture@hotmail.com

 Plantes aromatiques 
et médicinales (tisanes et produits 
à base de plantes)
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62  Légumes de saison
AU JARDIN LOUPÉEN
Anthony LASFONT
Vente en paniers le mardi soir. 
3 bis rue des Grands Près 
28240 - LA LOUPE
06 14 72 15 60 • aujardinloupeen@live.fr

35  Légumes de saison, champignons,  
 conserves, fl eurs comestibles

LES MARAÎCHERS DE L’AUBERDIÈRE 
Nicolas MARTINS-GOMES et Julie GUILLONEAU
Vente à la ferme le vendredi de 17h à 
19h30. Commande en ligne 
maraichers-auberdiere.fr 
Margon • 28400 - ARCISSES
06 83 58 54 26/06 21 06 95 36
lafermedelauberdiere@gmail.com 

Œufs, miel
Maraîchage sur sol vivant

36   Légumes de saison
DÉLICIEUX JARDIN 
Aurore MARY
AMAP la Ferté-Bernard, 
magasin le Chardon et l'Ulphacette 
(épicerie associative à Saint-Ulphace)
Le Gué • 61260 - CETON
06 18 71 03 92
delicieuxjardin@gmail.com

Œufs

63  Légumes de saison, fruits 
UNE FERME DU PERCHE 
Tom RIAL
Marché de Mortagne-au-Perche et 
Bellême
Marché de producteurs tous les mercre-
dis de l’été, à la ferme de 17h à 21h.
La Forêt • 61400 - REVEILLON
unefermeduperche.fr • 02 33 25 61 10
legumes@unefermeduperche.fr 

64  Légumes de saison
SCEA DES DEUX LYS 
Martine et Jean-Philippe ROUILLE
Marché du Theil, de Margon, de Rémalard, 
et la Ferté-Bernard vendredi matin et 
samedi matin,  
Vente à la ferme vendredi 15h30 à 19h30 
et samedi 9h30 - 12h et 14h30 - 19h30
Le Bignon • 61260 - MALE
06 74 81 08 67/06 80 85 88 97 
mariejackymartine@live.fr 

65   Légumes de saison 
AUX LÉGUMES DE LA MESLIÈRE 
Frédéric TUFFAIN
Livraison à domicile de paniers toute 
l'année - Vente à la ferme le samedi
de 15h à 18h toute l'année. 
Sur facebook : AuxlegumesdelaMesliere
3, La Meslière, Marchainville
61290 - LONGNY-LES-VILLAGES
06 71 62 31 46
auxlegumesdelamesliere@outlook.fr

66   Légumes de saison, petits fruits 
rouges et pommes 
Jean-Louis VALLEE
Marché de Longny au Perche. 
Sur commande
L’Être Blossier
61400 - LA CHAPELLE-MONTLIGEON
06 73 45 93 58 
jeanlouisvallee@hotmail.com

67  Fruits et légumes de saison 
JARDIN DU MOULIN DE VAUJOURS 
Nicolas VERRIER
Vente directe à la ferme : vendredi 
(commandes*) 17h à 19h et samedi 
(étal et commandes*) : 10h à 14h 
De mi-avril à mi-novembre. Marché 
de Boissy-Maugis
*s’inscrire sur le site Internet et recevoir 
chaque début de semaine la liste des 
produits disponibles
Moulin de Vaujours •Rémalard
61110 - REMALARD-EN-PERCHE
moulindevaujours.com • 02 33 85 72 25
jardin@moulindevaujours.com

 Miels, aromates
+ de 100 variétés anciennes cultivés en 
permaculture et agroforesterie
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68   Jus de fruits, pétillant 
de pomme et de sureau, 
cidre du Perche, vinaigre
EARL VERGER DE LA REINETTE VERTE 
Nicolas BACLE, Eric DURY, Anne QUERNE et 
Eric LARZAT
Vente sur place sur rendez-vous. 
Magasin le Chardon 
La Cour Croissant • Préaux-du-Perche
61340 - PERCHE-EN-NOCE
vergerdelareinette.fr • 02 33 85 43 96 
contact@vergerdelareinette.fr

69   Cidre, jus de pomme, 
gelée de cidre
Thierry CHARRON 
Vente le week-end et sur rdv
7 rue des pommiers •Rémalard
61110 - REMALARD-EN-PERCHE
02 33 83 61 17 • thierry.charron@cegetel.net

7  Pommes à couteau, jus, compote
GAEC DE LA FERME
Thomas et Romain CIROU
Vente à la ferme sur commande. 
Magasin le Chardon. AMAP
Brunelles • 28400 - ARCISSES
02 34 71 72 54 • laferme.cirou@laposte.net

  Viande et charcuterie de 
porc, agneau, farine blé tendre, de blé 
dur, pâtes au blé dur, huile de colza et de 
tournesol

70   Cidre du Perche,  jus de pomme, 
vinaigre
LA CIDRERAIE
Emmanuelle et Jeanne DEBATS  
Vente à la ferme, Marchés de Boissy-
Maugis et Condé sur Huisne, épiceries 
locales 

La Gaptière • 61110 - VERRIERES 
02 33 73 80 59 / 06 17 18 83 74
cidreriedebats@gmail.com

71   Jus de pomme, pétillant de pomme
LA FERME DE JULIE ET ALEXIS
Julie et Alexis DUPRAY DE LA MAHERIE
Vente à la ferme sur réservation 
et en épiceries fi nes (La Perrière, 
Bellême, Mortagne-au-Perche)
La Ferrière • 61360 - PERVENCHÈRES
06 30 61 63 45 • gaecddlm@gmail.com
https://www.lafermedejuliealexis.com/

72   Cidre du Perche, Pommeau, 
Calvados, Poiré, jus de pomme, 
pétillant de pomme, gelée de 
pomme
LA MAISON FERRÉ 
Grégoire FERRE 
Les Mares • 61400 - COMBLOT
02 33 25 29 50/06 64 50 96 88
gregferre@yahoo.fr
Boutique des Mares ouverte d’avril 
à septembre l’après-midi mercredi, 
vendredi, samedi, dimanche matin. 
Sur rdv le reste de l’année. 
Marché de Mortagne-au-Perche 
le samedi matin 

 Accueil de groupes sur réservation. 
Fête du cidre le dernier week-end 
d’octobre 

73   Cidre fermier, jus de pommes, 
jus de pomme pétillant 
LES VERGERS DU THEUIL 
Pascal GASNIER
Vente à la ferme sur rdv
10, Le Theuil
28240 - LES CORVEES-LES-YYS
06 68 19 36 53 • vergersdutheuil@orange.fr
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46   Pommes à couteaux, jus de 
pomme, compote
EARL DE LA GRANGE D’ASSÉ 
Richard et Marie-Dominique KLEIN
Vente à la ferme sur rdv par mail ou 
téléphone. Magasin le Chardon
Condeau • 61110 - SABLONS-SUR-HUISNE
06 28 23 54 04 • riklein@yahoo.fr

 Huile de colza, pommes de terre, 
lentilles, noix

74   Cidre du Perche, jus de pomme, 
vinaigre de cidre 
CIDRES LACOUR-VEYRANNE 
Matthieu LACOUR VEYRANNE
Vente sur place sur rdv, 
tous les jours de 10h à 18h
La Rigaudière
61360 - BELFORET EN PERCHE
instagram.com/matthieu_lv/
06 98 12 47 99 
matthieu.lacour.veyranne@gmail.com

 Possibilité d’accueil de groupes et de 
visites guidées sur réservation

44   Jus de pomme et cidre fermier
FERME DE L’ANGENARDIÈRE 
Erik et Julie LEFRANCOIS
Vente à la ferme de 16h à 19h le mardi et 
vendredi. Marché de Nogent-le-Rotrou.  
Magasin le Chardon
Condeau • 61110 - SABLONS-SUR-HUISNE
02 33 73 10 60 • juliegraux@yahoo.fr

 Pain cuit au four à bois, 
pâtes au blé tendre

75   Cidre du Perche, Pommeau, 
Calvados, jus de pomme, vinaigre 
de cidre, confi t et gelées de cidre 
DOMAINE DU RUISSEAU 
Jean-François LEROUX
Vente sur place sur rdv du lundi au ven-
dredi de 18h à 19h30, week-end et jours 
feriés de 10h à 18h
Boissy-Maugis
61110 - COUR-MAUGIS-SUR-HUISNE
02 33 73 73 34
leroux.leruisseau@wanadoo.fr 

 Accueil de groupes, visites 
et dégustations sur rdv 

21   Jus de pomme et pétillant 
de pomme.
L’ÉLEVEUR PERCHERON
Guillaume LESAGE
Vente à la ferme sur rdv 
Mesnilpot • 61290 - LE MAGE
06 72 61 81 58 • lesageguillaume@hotmail.fr

 Viande de bœufs salers, 
bolognaise, rillettes, tripes, abats

76   Cidre du Perche, 
Pommeau, Calvados,  
gelée de pomme 
et confi ture de cidre, 
vinaigre de cidre, jus de pomme
CIDRERIE TRADITIONNELLE DU PERCHE 
Nathalie PLESSIS
D’avril à octobre : du lundi au samedi 
de 10h à 12h et de 15h à 20h, dimanche 
et jours feriés de 10h à 12h. De novembre 
à mars : du lundi au samedi de 10h à 12h 
et de 15h à 19h, fermé dimanche et jours 
feriés
Tronas • Val-au-Perche
61260 - LE THEIL-SUR-HUISNE
cidrerie-traditionnelle-du-perche.fr
02 37 49 67 30 
cidrerie.traditionnelle.perche@gmail.com

 Accueil de groupes sur rdv et 
programmation théatre ou musique 
tout au long de l’année. Collation de 
produits fermiers pour les groupes, 
sur réservation. Fête du cidre dernier 
week-end d’octobre 

77  Calvados de Normandie
CAVE DE VIEILLISSEMENT DU PERCHE
Ouvert sur rdv
61400 - SAINT-LANGIS-LES-MORTAGNE
02 33 73 73 34 

 Accueil de groupes et visites
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78   Plantes aromatiques 
et médicinales (tisanes, 
produits à base de plantes) 
JARDIN SOLSTICE 
Sébastien BAUMGARTEN et Magalie DUPONT
Vente à la ferme sur rdv. 
Magasin le Chardon
5, Rue de l’Hêtre
La Floudière • 28240 - VAUPILLON
07 89 56 77 16 • jardinsolstice@orange.fr

 Portes ouvertes, visites, stages, 
animations : jardinsolstice.com

79   Escargots 
LES ESCARGOTS DE LA COLLINE 
Jean-Baptiste CAILLIAU et  Véronique RAILHET
Vente à la ferme sur rdv
La Bretonnière - Condeau
61110 - SABLONS-SUR-HUISNE
06 61 83 68 71 • jbkio@hotmail.fr

61   Plantes aromatiques 
et médicinales (tisanes 
et produits à base de plantes) 
LES JARDINS D’ORION 
Julien JOSEPH et Laëtitia VIEIRA
Les mercredi soir vente à la ferme par 
commande par mail, et les samedi matin 
Le Petit Marché de Prépotin d’avril à 
décembre
La Lucasière - Prépotin
61190 - TOUROUVRE-AU-PERCHE
06 88 71 47 58
perchmaculture@hotmail.com

Légumes

80   Terrine du chevrier, confi ture 
de lait de chèvre (savons et 
cosmétiques au lait de chèvres, fi l à 
tricoter en confections en mohair) 
FERME DE L’ARITOIRE 
Malvina LALIERE
Périodes scolaires : vendredi de 17h 
à 19h et samedi de 15h à 19h. Périodes 
vacances zones B/C : jeudi et vendredi 
de 17h à 19h, mercredi et samedi  
de 15h à 19h. Samedi de 15h à 19h
61110 LA MADELEINE-BOUVET
fermedelaritoire.com • 02 33 73 93 34
malvina.laliere@protonmail.com

 Visite libre et accès aux animaux pour 
nos clients

81   Safran médicinal et culinaire, 
produits safranés (miel, sirop, sel, 
infusions, sucre, thé, chutney)  
SAFRAN DU PERCHE
FERME DE LA BRANCHARDIÈRE 
Nathalie LEBLANC
La Branchardière - Bellou-sur-Huisne 
61110 - REMALARD-EN-PERCHE
lesafranduperche.com • 06 70 72 32 02
safranduperche@gmail.com

 Accueil de groupe, visite 
et dégustation sur rdv

82   Plantes aromatiques 
et médicinales (tisanes, 
produits à base de plantes)
LES JARDINS DE LA LICORNE 
Armand et Jérémy LERAY, Hugo RALEMA
Sur le site internet jardinsdelalicorne.com, 
épicerie du bon sens à Rémalard, 
Intermarché de Nogent-le-Rotrou, 
Carrefour contact de Bellême
Malitourne • Rémalard
61110 - REMALARD-EN-PERCHE
06 32 79 59 75 
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35   Miel
LES MARAÎCHERS DE L’AUBERDIÈRE 
Nicolas MARTINS-GOMES et Julie GUILLONEAU
Vente à la ferme le vendredi de 17h 
à 19h30. Commande en ligne 
maraichers-auberdiere.fr 
Margon • 28400 - ARCISSES
06 83 58 54 26/06 21 06 95 36
lafermedelauberdiere@gmail.com 

Légumes de saison, 
champignons, conserves, fl eurs 
comestibles, œufs
Maraîchage sur sol vivant

83   Miel de printemps et d’été, 
pain d’épice (nature et  orange), 
sablés au miel
LES RUCHERS DU PERCHE 
Gérard PROVOST
Vente sur rdv
111, rue Bretonnerie
28400 - NOGENT-LE-ROTROU
06 77 99 25 55 
gerard.provost552@orange.fr

84   Huiles, farines de noix et noisettes, 
vinaigre de noix, noisettes, 
framboise, gingembre, poivron 
et piment. 
Jus de pomme, compotes, sirops
LEPARIFOU - NOIX DU PERCHE
NOIX DE NORMANDIE 
Sylvie RAYNAULT
Sur réservation par mail ou téléphone
Le Bignon
61400 - SAINT-DENIS-SUR-HUISNE
06 52 09 86 94 • contact@leparifou.com

67  Miels, aromates 
LE JARDIN DU MOULIN DE VAUJOURS 
Nicolas VERRIER
Vente directe à la ferme : vendredi 
(commandes*) 17h à 19h et samedi 
(étal et commandes*) : 10h à 14h 
De mi-avril à mi-novembre. 
Marché de Boissy-Maugis
*s’inscrire sur le site Internet et recevoir 
chaque début de semaine la liste des 
produits disponibles
Moulin de Vaujours • Rémalard
61110 - REMALARD-EN-PERCHE
moulindevaujours.com • 02 33 85 72 25
jardin@moulindevaujours.com

Fruits et légumes de saison
+ de 100 variétés anciennes cultivées 
en permaculture et agroforesterie

85   Miels de printemps, d'été, 
de châtaignier, de tilleul 
et de sarrasin 
Sylvère CHAPONNET & David CHABLE
Magasin le Chardon
26 bis Rue de la Herse • 61130 - BELLÊME
06 74 25 15 89  • contact@chapiculteurs.fr 
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86  Pain au levain, brioche, 
cookies, sablés 
L’AMI D’PAIN 
Théo ORIEUX
Boutique Aux P’tits fours, vente au marché 
de Nogent le Rotrou, épicerie Barnabé, 
le Chardon, comptoir Bio à Bellême, 
l’Essentiel à Rémalard
7 bis place du Général de Gaulle
61110  - BRETONCELLES
06 75 51 93 79 • lami2pain@yahoo.com
Farine du moulin de la Peltrie, 
meunier – boulanger 

87   Pains au levain, viennoiseries, 
gâteaux boulangers
LES PAINS DE SAINT-HILAIRE
Sarah CHALLE et Edouard TOUCHAIS
Boutique sur la place de la Perrière. 
Mercredi de 16h à 19h, samedi 8h30-
13h/15h -18h, dimanche 8h30-13h/15h-18h
Boutique, 4 Rue Boucicaut à Bellême. 
Mercredi à vendredi de 11h à 18h30, 
samedi et dimanche 8h30 – 15h30
Pin-la-Garenne, le mercredi 
de 16h à 18h30 
Marché de Mortagne-au-Perche
LE GRAND SAINT-HILAIRE
61360 - BELFORET-EN-PERCHE
06 60 14 72 55
painsdesainthilaire@gmail.com
Plus de détail sur painsdesainthilaire.com
Farine T80 auto-produite, blé cultivé 
à la Perrière. Autres farines : « farine 
du Perche » ou de Normandie

88   Pain au levain, farine de blé
(T65, 80, 110, 150), seigle, épeautre, 
engrain, semoule de blé tendre
FOURNIL DU MOULIN DE LA PELTRIE
Sur place lundi de 17h à 19h 
et samedi de 10h à 13h sauf jours feriés. 
Commerces de proximité

Bivilliers • 61190 - TOUROUVRE-AU-PERCHE
02 33 25 73 40 • maisonmoulinfournil@gmx.fr
Farine produite sur place à partir 
de céréales du Perche

89   Pains et pizzas au levain cuits 
au feu de bois
ASSOCIATION LES MAINS DANS L’PÉTRIN
Vente de Pain au Petit marché 
de Margon, vendredi, de 15h30 à 19h00, 
pizzas : déplacement avec un four mobile 
à des événements
2, rue Chaillou
28400 - NOGENT-LE-ROTROU
06 63 65 27 83
lesmainsdanslpetrin@protonmail.com
Farine locale bio, matières premières 
majoritairement bio. Ateliers de promo-
tion de la boulangerie paysanne au levain

90   Gamme permanente de 3 Bières, 
et bières de saison 
MICRO-BRASSERIE LA BAZ 
Marie BARBAZ
Vente sur place : de octobre à avril, 
tous les vendredis de 15h à 18h, de mai à 
septembre de 16h à 20h. Détail des points 
de vente sur labaz.fr/points-de-ventes. 
Visite et dégustation sur rdv.
1 impasse de la Lagune, 
Coudreceau • 28400 - ARCISSES
06 70 09 65 18 • brasserielabaz@gmail.com
Approvisionnement en orges et blés bio 
normands, consigne des bouteilles, four-
nisseurs d’emballages et étiquettes locaux

91   Gamme de 10 Bières
Brasserie la Vertueuse
Céline  HAYE
Points de vente sur : lavertueuse.fr/nos-
points-de-vente/ Visite de la brasserie 
tous les samedi de 15h à 18h
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les Ateliers Buguet
61400 - LA CHAPELLE-MONTLIGEON
06 72 73 94 39 • brasserie@lavertueuse.fr
Orge produite sur la commune 
de Boissy-Maugis

92   Gamme de 3 bières et 2 maltés
LA BIGRERIE
Jean-Baptiste SOUBELET
Points de vente sur : 
labigrerie.fr/les-points-de-vente/
Visite et vente sur place sur rdv
Mézières 61190 - TOUROUVRE-AU-PERCHE
06 76 20 28 18 • jbsoubelet@labigrerie.fr
Malts normands, houblon et plantes 
sauvages cueillies sur la ferme et 
levures kveik. Brassées grâce à un mix 
énergétique bois/soleil

93   Galettes et crêpes artisanales 
LES GALETTES D’ADÈLE
Laurence LE RAY
Magasin le Chardon, Biocoop de Nogent, 
le Comptoir bio à Bellême, AMAP et mar-
ché de Nogent-le-Rotrou. Évènementiel
La Massuette
61340 SAINT-HILAIRE-SUR-ERRE
Produits provenant de fermes locales

94   Biscuits sucrés et salés, granolas 
CRAQ’ EN PERCHE 
Mélanie GUERIN
Vente en ligne et en direct sur rdv, épiceries 
fi nes (La Perrière, Rémalard, Bellême, 
Mortagne, …)
61130 Le Gué de la Chaine - BELLÊME
06 83 17 78 49 • craqenperche@gmail.com
http://www.craqenperche.fr 
Farine, beurre et oeufs de producteurs 
du Perche

95   Pâtés en croûte
IN PÂTÉ CROÛTE WE CRUST
Emeline AUBRY
Samedi marché de Mortagne et vente 
sur rdv à l’atelier
61190 SAINT-MAURICE-LES-CHARENCEY
06 70 52 55 45
www.inpatecroutewecrust.fr
Viande de porc de Bayeux du Perche, 
farine du perche (bio) et volailles de la 
Percherie
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Viande de porc 
VALLÉGRAIN DISTRIBUTION
Boucheries, charcuteries traiteurs, com-
merces et grandes surfaces du Perche
Moulin de Bourdinière
28330 - COUDRAY-AU-PERCHE
02 37 29 15 87
commande@vallegrain.fr
AB, Label Rouge élevé sur paille, Bleu 
Blanc Cœur. Rayon de 150 km pour 
l’approvisionnement en porc et pour la 
commercialisation

Lait UHT entier ou 1/2 écrémé. 
Yaourts, faisselle, fromages, 
beurre, crème 
SAS Pur Perche 
61400 - BELFORET-EN-PERCHE
aurelie.suzanne@purperche.fr 
ou contact via le site purperche.fr
Fabrication à l’atelier de Rémalard 
Éleveurs laitiers du Perche, dont les 
vaches sont nourries sans OGM et 
pâturent au moins 6 mois de l’année

Farine de blé (55, 65, 80, 110, 150), 
de sarrasin, petit épeautre, grand 
épeautre, seigle, variété ancienne 
rouge de bordeau, maïs, semoule 
de maïs
LA FARINE DU PERCHE
Commerces et grandes surfaces 
du Perche, le collectif Percheron
Courtechat  • 61360 - PERVENCHERES
06 32 34 86 03
contact@lafarineduperche.com
Céréales produites sur le Perche 
(par une quinzaine de producteurs)

La Baguette du Perche 
Retrouvez la baguette 
du Perche dans les 
boulangeries du territoire (liste détaillée 
sur parc-naturel-perche.fr). 
Filière 100% locale marquée «Valeur 
Parc naturel régional», soulignant son 
ancrage au territoire et ses valeurs pour 
l’environnement

Lentillons, pois cassés, quinoa, 
pâtes à l’épeautre et au blé des 
pharaons, au petit épeautre 
(engrain) et au sarrasin. Huiles, 
graines et farines de chanvre

LA PATTE JEANJEAN
Plus d’information sur 
lapattejeanjean.com/points-de-vente/
Pôle unisersitaire de Montfoulon
61250 - DAMIGNY
09 84 03 38 96 
lapattejeanjean@gmail.com
Matières premières issues de fermes 
du Perche

Chips
LA CHIPS DU PERCHE
Paul COTREUIL
La Guerichère, Eperrais
61400 - BELFORET-EN-PERCHE
06 48 75 73 77
contact@lachipsduperche.fr
Pommes de terre 
produites à la ferme du Bourg, Eperrais

Biscuits apéritifs sucrés et salés 
sans gluten 
BMD SANS GLUTEN 
Fatiha et Cyril BELARBI
Points de vente sur 
bmdsansgluten.fr/pages/points-de-ventes
Les Docks Saint-Marc
61110 - REMALARD-EN-PERCHE
02 33 73 95 01 • info@bmdsansgluten.fr
Fabrication artisanale à partir de pro-
duits locaux ou issus au maximum du 
commerce équitable

Croquelou du Perche, 
Croquelou au chocolat 
TERRE D’ICI 
Lionel VIGNAIS
25 rue de la Boussardière
61130 - IGE
06 84 41 16 04 • l.vignais@wanadoo.fr
Farine du Perche marquée Valeur Parc 
naturel régional, miel du Perche, beurre 
d’Isigny AOP

 Sauces piments
ROLALA CA PIQUE
Fabien COUPEZ
Vente sur Internet et dans les épiceries : 
Yan& Emilie à Mortagne-au-Perche, 
Epicerie Bellêmoise à Bellême, Comptoir 
General de La Perrière, La Guinguette de 
Bellême
La Therrière - 61340 PERCHE EN NOCÉ
rolalacapique@gmail.com 
https://www.instagram.com/rolala.land

Da�s �es c��me��e� �e ��o���ités e� g�a�d�s s��f���� �u �e�c�e, 
v��s ����r�� ���u�e� l�s ���d���� sui��nt� :



En �lâna��  sur les marchés
◆  Samedi : Nogent-le-Rotrou, Mortagne-au-Perche, Bretoncelles, 

Chapelle-Royale, La Bazoche-Gouet, Prépotin (de mai à novembre)
◆  Dimanche : Boissy-Maugis, Ceton, Longny au Perche (Chaque 

1er dimanche du mois d’avril à octobre)
◆  Lundi : Rémalard
◆  Mardi : Authon-du-Perche, La Loupe
◆  Mercredi : Le Theil-sur-Huisne, Longny-au-Perche, Pervenchères
◆  Jeudi : Bellême, Bretoncelles, La Ferté-Vidame
◆  Vendredi : Chapelle-Royale, Condé-sur-Huisne, La Chapelle-

Montligeon, Senonches, Tourouvre

◆  Dimanche : La Ferté-Vidame, Souancé-au-Perche (chaque 
dernier dimanche du mois)

◆   Mercredi : Réveillon (en juillet et août de 17h à 21h, Une Ferme
du perche) 

◆  Vendredi : Margon (sous la halle), Mauves-sur-Huisne 
(3e vendredi de chaque mois de 17h à 21h, d’avril à décembre), 
Saint-Germain-de-Martigny (2e et 4e vendredi de chaque mois 
de 18h à 21h, du 12 mai à fi n août), Saint-Jouin-de-Blavou (de 17h 
à 19h, de juillet à la Toussaint, Gaec de la Beausserie), Coulimer 
(2023 : 16 mai, 7 juillet, 25 août, 13 octobre, 21 décembre, de 17h à 
19h, La viande d’Alex)
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◆  L’AMAP DES 6 VALLEES à Nogent-le-Rotrou
Tél. 02 37 53 93 34  • amap6vallees@laposte.net

◆  L’AMAP DE LA FORGE à Rémalard
Tél. 06 75 71 79 83 • amapforge@gmail.com

◆  L’AMAP LES PANIERS D’ALIGRE à Champrond-en-Gâtine
Tél. 06 19 29 05 27 • www.lespaniersdaligre.fr

◆  L’AMAP DE Mortagne-au-Perche
Tél. 06 71 18 50 05 

◆  L’AMAP DE Bellême
Tél. 06 63 33 62 83

◆  L’AMAP CULTURE ET SAVEURS à La Loupe
Tél. 02 37 49 84 95 • 06 67 32 52 63

◆  L’AMAP LOUPÉENNE à La Loupe
Tél.  06 26 37 49 88 • bouvier.maryvonne@wanadoo.fr

Les Associations pour le Maintien d’une Agriculture Paysanne 
(AMAP) permettent d’établir un partenariat entre les 

consommateurs et les producteurs, basé sur un système de 
distribution de paniers composés de produits de la ferme. 

En s’engageant 

dans des AMAP



Magasin de producteurs le Chardon
A Nogent-le-Rotrou, ce magasin propose des produits locaux et bio 
de saison en direct des fermes, des producteurs toujours présents 
à la vente, de la transparence sur les pratiques de production, un 
prix juste pour le producteur et le consommateur.
1, place saint-Pol, 28400 Nogent-le-Rotrou
Mardi, Mercredi & Vendredi 9h-13h/14h30-19h - Samedi 9h-13h
contact@lechardonbio.fr /lechardonbio.fr - 02 37 37 42 95

Valeur Parc naturel Régional
Ces restaurants s’engagent à favoriser un approvisionnement 
local, à faire des économies d’énergies, à proposer un accueil de 
qualité et à transmettre l’identité percheronne. Pour les connaître, 
rendez-vous sur le site internet du Parc naturel régional du Perche : 
parc-naturel-perche.fr

Orne Terroirs
Ces restaurateurs ont fait le choix de l’authentique et du local. Il 
s’engagent à concocter des plats à base de produits Orne terroirs. 
Plus d’infos sur orne-terroirs.fr

Terres d’Eure-et-Loir
Les restaurateurs cuisinent les produits d’au moins six 
producteurs adhérents Terres d’Eure-et-Loir. Ils sont reconnus 
comme restaurants gastronomiques. 
Plus d’infos sur terre-eure-et-loir.fr

En �a�sa�t une �a�s� g�ur��nde 

En ac�e��n� da�s

dans les restaurants

un magasin de producteurs
les commerces de nos villages

ou �a�s
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pa�� �a��r�� �ég��na� �� �er���
Maison du Parc - Courboyer - Nocé - 61340 Perche-en-Nocé
02 33 25 70 10 • info.tourisme@parc-naturel-perche.fr
www.parc-naturel-perche.fr  •  �        �       �         �      

Le syndicat mixte de gestion du Parc est composé des Régions Normandie et Centre-Val de Loire, des Départements de l’Orne 
et de l’Eure-et-Loir et des 91 communes du territoire. L’État et l’Union européenne soutiennent également l’action du Parc.

Le Parc naturel régional du Perche agit en faveur 
de l’agriculture et de l’alimentation durable depuis 

environ 20 ans. Fin 2019, il a impulsé l’élaboration 
d’un PAT (Projet alimentaire de territoire) pour le Perche, 

qu’il coordonne. Ce projet collectif vise à rapprocher 
les habitants, les producteurs, les transformateurs, 

les distributeurs, les collectivités, ainsi que les consommateurs 
et à développer l’agriculture ainsi que la qualité 

de l’alimentation dans le Perche. 
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